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Encarrega-me o Senhor Secretirio de Estado da Presidéncia do Conselho de Ministros de
junto remeter, para a audigio prevista no n.° 2 do artigo 229.° da Constitui¢ao e no 0. 1 do
artigo 116.° do Estatuto Politico-Administrativo da Regido Auténoma dos Acgores, os

seguintes projetos de diploma:

Projeto de Decreto-Lei que define as caracteristicas a que deve obedecer o arroz da
espécie Otyza sativa L e a trinca de arroz destinados ao consumidor final. — MAFDR —
(Reg. DL 420/2017).

Projeto de Decreto-Lei que altera os principios orientadores da organizacdo e da gestdo
dos curticulos dos ensinos basico e secundario, da avaliagio do ensino e das
aprendizagens e do processo de desenvolvimento do curriculo dos ensinos bisico e

secundario. — MEDU — (Reg. DL 326/2017).

Em cumprimento do disposto no artigo 6.° da Lei n.° 40/96, de 31 de agosto, solicita-se a

emissdo de parecer até ao dia 23 de novembro de 2017.

Com os melhores cumprimentos,

A Chefe do Gabinete '
Heloisa Duarte 2017.11.03
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DL 420/2017

2017.10.16

O Decreto-Lei n° 62/2000, de 19 de abril, definiu as caracteristicas a que devem obedecer o
arroz ¢ a trinca de arroz destinados ao consumidor final, fixou os respetivos métodos de
analise, classes comerciais e estabeleceu as normas técnicas telativas a sua comercializacio,

acondicionamento e rotulagem.

Ao longo dos dltimos anos, devido as dinamicas do consumo do arroz, assistiu-se ao
aparecimento de novas formas de apresentagao e de novas variedades de arroz, o que exige

um novo enquadramento normativo, impondo aalteracao do regime legal existente.

Neste contexto, procede-se a revogagao do supra citado diploma, estabelecendo-se no
presente Decreto-lei as caracteristicas a que devem obedecer o arroz da espécie Oryza sativa
L. e a trinca de arroz destinados ao.consumidor final, sendo fixados os respetivos tipos e
classes comerciais e definidas ~as normas técnicas relativas a comercializagao,
acondicionamento e rotulagem destes produtos, sem prejuizo da legislacio aplicavel em

matéria de informacae ao consumidor e de rotulagem.

O presente decreto-lei for submetido ao procedimento de informag¢iao no dominio das
regulamentacoes técnicas e das regras relativas aos servicos da sociedade de informacao,
previsto na Ditetiva (UE) 2015/1535, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 9 de
setembro de 2015.

Nos termos da alinea @) do n.° 1 do art.” 198.° da Constituicao, o Governo decreta o seguinte:

CAPITULO I
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Disposicoes gerais
Artigo 1.°
Objeto

1- O presente decreto-lei tem por objeto definir as caracteristicas a que devem obedecer o
arroz da espécie Oryza sativa L. e a trinca de arroz destinados ao consumidor final, fixa os
respetivos tipos e classes comerciais e estabelece as .normas técnicas relativas a

comercializagdo, acondicionamento e rotulagem.
2 - Naio sao abrangidos pelo presente decreto-lei:

a) O arroz e seus subprodutos utilizados como matérias-primas de outras industrias
alimentares ou destinados a alimenta¢ao animal, bem como os produtos derivados
da transformacao industrial do . arroz, genericamente comercializados como

produtos de pequeno-almoco;

b) O arroz selvagem, enquanto cereal aquatico da espécie Zizania aquatica e nao da
espécie Oryza sativa L., embora comercializado com a designac¢ao “arroz”, apresenta

graos longos, de cor preta a castanha, com leve sabor a avela.

Artigo 2.°
Caracteristicas do arroz no comércio

Para efeitos de transacOes comerciais, o produto “arroz” pode apresentar as seguintes

caracteristicas:
a)-Quanto ao estado fisico do arroz:
7) «Arroz em casca» (paddy), arroz envolvido pela casca ap6s a debulha

71) «Arroz descascador, (em pelicula, integral ou meio preparo)», arroz (paddy)

em que apenas a casca foi removida;
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1) «Arroz semibranqueadoy, arroz em casca (paddy) a que foi removida a casca,
uma parte do gérmen e todas ou parte das camadas externas do pericarpo

mas nio as camadas internas;

) «Arroz branqueadow, arroz em casca (paddy) a-que foi eliminada a casca, a
totalidade das camadas exteriores e interiores do pericarpo, a totalidade do
gérmen (no caso do arroz de grios longos e de graos médios) ou pelo menos
uma parte (no caso do arroz de graos redondos) mas em que podem subsistir

estrias brancas longitudinais em 10% dos graos, no maximo.
b) Quanto a dimensao dos graos de arroz:

7) «Arroz de graos redondosy, arroz cujos graos tenham um comprimento
infetior ou igual a 5,2 mm e cuja relagio comprimento/largura seja inferior a

2;

i) «Arroz de graos médios», arroz cujos graos tenham um comprimento
superior a 52 mm e inferior ou igual a 6,0 mm e cuja relagao

comprimento/largura seja inferior a 3;

71) «Arroz de graos longos da Categoria A, arroz de grios com um comprimento
superior a 6,0 mm, cuja relagio comprimento/largura seja supetior a 2 e

inferior a 3;

w).«Arroz de graos longos da Categoria By, arroz de graos com um comprimento

supetior a 6,0 mm, cuja relagdo comprimento/largura seja supetior a 3.

¢) Quanto ao tratamento a que o arroz ¢ sujeito:

7) «Arroz estufado ou vapotizado (parboiled)», arroz que em casca ou pelicula e

apos imersio em agua, vaporiza¢ido e secagem, ¢ submetido a laboragao
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industrial, para ser preparado para consumo, e cujo amido se encontra

totalmente gelatinizado;

1) «Arroz pré-cozidoy, arroz que sofreu um tratamento fisico, permitindo a

reducio do tempo de cozedura de modo significativo;

71) «Arroz glaciadoy, arroz branqueado envolvido poruma pelicula de glucose e

talco, proprios para consumo humano;

) «Arroz matizadoy, arroz branqueado envolvido por uma camada de dleo
comestivel, em conformidade com as normas legais e regulamentares em

Vigor.;

v) «Arroz tufadoy, também denominado «pipocas de arroz», arroz em pelicula
(integral) ou branqueado, que ¢ submetido a alta pressio e calor, obrigando o
bago a expandir pela perda da humidade dentro do bago, tornando-o
inchado/inflado e fofo, podendo ser utilizado em barras de cereais, bolachas

ou outros produtos;

vi) Outro tratamento tecnolégico que respeite os requisitos da legislacao

alimentar.
d) Quanto ags subprodutos:

7)" «Casca», subproduto constituido pelas glumas e glumelas que envolvem a
cariopse;
1) «Farelo de casca», subproduto obtido na operagao de descasque, resultante

da trituracao da casca;

7i) «Sémeax, subproduto constituido pelos residuos das camadas do pericarpo,

resultante da a¢ao de desgaste provocada pela operagao de branqueio;

¢) Para efeitos de transa¢Oes comerciais entende-se por «Farinha», o produto

resultante da moenda dos grios inteiros ou trincas branqueadas.
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Artigo 3.°
Defini¢ao de graos de arroz, trincas e seus defeitos
Para efeitos do presente diploma, entende-se por:

a) «Grao inteiroy, grao ao qual, independentemente das caracteristicas proprias de cada
fase de laboragao, foi retirada, no maximo, uma parte do dente apical ou ponta, cujo
comprimento ¢ igual ou superior a nove décimos do comprimento médio do grao
inteiro;

b) «Grao despontado», grao de arroz do qual foi removida, durante a operagiao de
branqueio, a totalidade do dente apical ou ponta, cujo comprimento ¢ igual ou

superior a trés quartos do comprimento médio do grao inteiro;

¢) «Grio partido ou trincay, fragmento de grio cujo comprimento é inferior a trés

quartos do comprimento-médio do grao inteiro, incluindo:

7) «Trinca graday, fragmento de grao cujo comprimento ¢ superior a metade do

comprimento de um grao, mas que nao constitui um grao despontado;

71) «T'rinca médiar, fragmento de grao cujo comprimento ¢ superior a um quarto

do comprimento do grao mas que ndo atinge o tamanho «da trinca grada;

27) I'rinca miuda», fragmento de grio cujo comprimento ¢ igual ou inferior a

um quarto do grio e que fica retido num crivo de malhas de 1,4 mm;

) «Migalha ou fragmento», pequeno fragmento ou particula de um griao que
possa passar através de um crivo de malhas de 1,4 mm, sendo equiparado a
fragmentos de graos fendidos (fragmentos de graos provocados por uma

fenda longitudinal do grio).

d) «Grao verde», grao de maturacao incompleta;
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«Grao deformado», grio com caracteristicas morfoldgicas nitidamente divergentes

do grio tipico da variedade;

«Grio danificado», grao com deterioragao evidente, avariado, germinado,

fermentado ou atacado por predadores;
«Grao fendidoy, griao partido longitudinalmente;

«Grio gessadoy, grao em que pelo menos trés quartos da sua superficie tém um

aspeto opaco e farinhoso;

«Grio estriado de vermelho», grio que apresenta estrias longitudinais revestidas

total ou parcialmente de pericarpo.de cor vermelha de intensidade variavel,

«Grao vermelhow, grio em que um quarto ou mais da sua superficie esta revestido

de pericarpo de cor vermelha;

«Griao manchado (griao zaché», grio que apresenta em pontos restritos da sua
superficie uma alteragao evidente da sua cor natural, com manchas de diversas cores
de tons escuros, de tamanho igual ou inferior a metade do grao, ou com estrias

negras e profundas;

«Grao amareloy, grao nao estufado, de cor amarelo-limao a amarelo-alaranjada, no

todo ou em parte devido a deterioragao;

«Grao ambarinoy, grao nao estufado de cor ambar, devido a uma alteracio ligeira,

uniforme e geral da sua coloragio natural;

«G1ao escuro (peck)», grao ou parte de grao estufado, em que mais de um quarto da

superficie apresenta uma coloragao escura ou castanho-escura;
«Gérmen», embriao da semente;

«Impurezas», todas as substancias estranhas ao arroz, no caso do arroz em casca e
arroz em pelicula, e todas as substancias que nao sejam arroz branqueado, incluindo

os subprodutos, no caso do arroz branqueado.
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Artigo 4.°
Caracteristicas relativas a qualidade do arroz e da trinca de arroz

1- O arroz destinado a transformacio industrial ¢ o arroz destinado a consumo deve

apresentar-se:
a) Inteiro;
b) Sao e sem alteragoes que o tornem iImproprio para coONsUmMo;
¢) Seco, nio podendo, uma vez embalado, o teor de humidade ultrapassar os 14%;
d) Limpo e isento de matérias estranhas visfveis;

¢) Isento de parasitas ou seus dejetos, de microrganismos patogénicos e de substancias

suas derivadas em niveis suscetiveis de prejudicar a saude do consumidor;
/) Isento de odotes e/ou sabores estranhos.

2 - O arroz e a trinca de arroz destinados a consumo obedecem as caracteristicas fixadas nos

anexos I e I ao presente decreto-lei e que dele fazem parte integrante.

3 - Para efeitos de verificagido das caracteristicas do arroz e da trinca de arroz, ambos
destinados a consumo, sao admitidas as tolerancias analiticas fixadas no anexo III ao

presente decreto-lei e que dele faz parte integrante.
Artigo 5.°
Classificacdao e comercializacao de arroz

1- Os lotes de arroz destinados a consumo devem ser homogéneos, obtidos a partir de
vatiedades puras, uniformes quanto as caracteristicas morfolégicas e comportamento a

cozedura, e corresponder as caracteristicas fixadas no presente decreto-lei.
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2 - A classificagdo de arroz obedece as caracteristicas que se encontram previstas no anexo I
ao presente decreto-Lei e que dele faz parte integrante, podendo ser classificado nas
classes comerciais «Extra» ou «Comumy, e nos tipos comerciais «Longoy, «Médio» ou

«Redondon.

3 - Sempre que um lote de arroz nao satisfaca as caracteristicas biométricas fixadas para o
tipo comercial a que pertence, pode ser comercializado no tipo comercial de dimensoes

imediatamente inferiores, mantendo a classe comercial.
Artigo 6.°
Método de medicao do grio de arroz

Para efeitos da classificacdo prevista no. artigo anterior, a medi¢io dos griaos em arroz

branqueado ¢ efetuada com o seguinte método:
a) Recolha de uma amostra representativa do lote;
b) Separagao na amostra dos graos inteiros, incluindo os graos verdes;
¢) Realizacao de duas medi¢des de duas tomas de 100 graos e determinacao da média;
d) Determinagao do resultado em milimetros, arredondado a uma décima.
Artigo 7.°
Acondicionamento

1- O arroz ea trinca de arroz destinados a industriais, grossistas, entidades equiparadas e

exportadores, podem ser comercializados a granel.

2 - O material em contacto com o arroz ¢ a trinca de arroz deve ser impermeavel, inerte e
inécuo em relacio ao conteddo e deve garantir uma adequada conservacao, em

cumprimento da legislaciao especifica aplicavel.

3- O arroz e a trinca de arroz destinados ao retalho sio obrigatoriamente pré-embalados.
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Artigo 8.°
Denominacao de venda do arroz e da trinca de atroz

1 - Sem prejuizo da legislagao aplicavel a esta matéria, a rotulagem do arroz e da trinca de

arroz destinados ao consumidor final deve observar o seguinte:

a) a denominac¢ao de venda ¢ constituida por «artoz», seguida da referéncia ao tipo
comercial («Longo», «Médio» ou «Redondox), a classe comercial («Extra» ou
«Comump) e ao tratamento, quando. aplicavel, a que o arroz foi sujeito, ou por

«trinca de arroz», consoante 0s casos;

b) o tipo comercial «LLongo,» da classe «Extra», pode completar a denominagao de
venda com a mengao “Carolino” ou “Agulha”; de acordo com as caracteristicas

fixadas no anexo IV ao presente decreto-lei e que dele faz parte integrante;

¢) todo o arroz longo da categoria A e longo da categoria B que nao corresponda as
caracteristicas do anexo IV s6 pode ser comercializado com referéncia a classe

“Comum”

2 - Quando ao arroz, tendo cumprido os requisitos em termos de legislacao alimentar, for
aplicado um tratamento tecnolégico, que nao esteja definido no n° 3 do artigo 2°, a
denominacio de venda, no que concerne a mengao do tratamento, sera complementada

com uma designacao descritiva do mesmo.

CAPITULO II
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Fiscalizagdo e regime sancionatorio
Artigo 9.°

Fiscalizacio

Compete a Autoridade de Seguranga Alimentar e Econémica (ASAE), no ambito das suas

competéncias, a fiscalizacgado do cumprimento das normas do. presente decreto-lei, sem

prejuizo das competéncias atribuidas por lei a outras entidades.

1

Artigo 10.°
Contraordenacoes

- Constitui contraordenacio ~a  comercializacio ou detencdo destinada a
comercializacao no mercado nacional, de arroz ou trinca de arroz que nio cumpra
os requisitos previstos no presente decreto-lei relativos as caracteristicas,
classifica¢do, acondicionamento, denominagao e rotulagem.

A contraordenacio referida no nimero anterior ¢ punivel com as seguintes coimas:
a) Se praticadas por pessoa singular, coima minima de 250 EUR e maxima de 3 750
EUR;

b) Se praticadas por pequena ou média empresa, coima minima de 1 000 EUR e
maxima de 22 000 EUR;

c) Se praticadas por grande empresa, coima minima de 2 500 EUR e maxima de 44
890 EUR.

A tentativa e a negligéncia sao puniveis, sendo os limites maximos e minimos das
colmas previstas no numero anterior reduzidos para metade.

Para efeitos da classificacio da empresa como pequena empresa ou média empresa
ou grande empresa, sao utilizados os critérios definidos na Recomendagao n.°

2003/361/CE, da Comissao Europeia, de 6 de maio de 2003.

10
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Artigo 11.°
Sancbes acessorias

Consoante a gravidade da contraordenagdao e a culpa do agente, poderio ser aplicadas,

cumulativamente com a coima, as seguintes sangoes acessotias:
a) Perda a favor do Estado de objetos pertencentes ao agente utilizados na pratica do
ato ilicito;
b) Interdicao do exercicio de uma profissdo ou atividade cujo exercicio dependa de

titulo publico ou de autoriza¢ao ou homologac¢ao de autoridade publica;

¢) Privagao do direito a subsidio ou beneficio outorgado por entidades ou servigos
publicos.
Artigo 12.°

Instrucao e decisao

1 - A instru¢ao dos processos de contraordenac¢ao compete a ASAE, a quem devem ser

remetidos os autos de noticia levantados por outras entidades.
2 - A aplicagao das coimas e sang¢bes acessorias compete ao inspetor-geral da ASAE.

Artigo 13.°
Afetacao do produto das coimas
A afetacao do produto das coimas faz-se da seguinte forma:
a) 60% para o Estado;

b) 10% para a entidade que levantou o auto;

11
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¢) 30% paraa ASAE ;
Artigo 14.°
Regides Auténomas

Os atos e os procedimentos necessarios a execucao do presente decreto-lei nas Regioes
Auténomas dos Agores e Madeira, competem as entidades das respetivas administragdes

regionais com atribui¢oes e competéncias nas matérias em causa.

O produto das coimas cobradas nas Regioes Autonomas constitui receita propria destas.

Artigo 15.
Reconhecimento mutuo

O disposto no presente decreto-lei nao prejudica a livre circulagio dos produtos
legalmente produzidos ou comercializados nos outros Estados -Membros da Unidao
Europeia, ou originarios dos pafses da Associagao Europeia de Comércio Livre (EFTA)
que sdo partes contratantes do Acordo sobre o Espaco Econémico Europeu (Acordo
EEE), bemcomo dos legalmente produzidos ou comercializados na Turquia, na medida
em que tais produtos nao acarretem um risco para a saude ou a vida das pessoas conforme
o disposto no artigo 36.° do Tratado sobre o Funcionamento da Uniao Europeia e no

artigo 13.? do Acordo EEE.

O disposto no presente decreto -lei nao se aplica aos produtos legalmente produzidos ou
comercializados nos outros Estados -Membros da Uniao Europeia, ou aos originarios dos
paises da EFTA que sao partes contratantes do Acordo EEE, bem como aos legalmente

produzidos ou comercializados na Turquia.

Artigo 16.°

12
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Norma revogatoria
E revogado o Decreto-Lei n.° 62/2000, de 19 de abril.
Artigo 17.°
Disposigcoes transitorias

E permitida, durante um periodo de um ano a contar da data da entrada em vigor do presente
decreto-lei, a comercializacio do arroz e da trinca de arroz que cumpram os requisitos

previstos no Decreto-Lei n.° 62/2000, de 19 de abil.

Artigo 18.°

Entrada em vigor

O presente decreto-lei entra em vigora 1 de janeiro de 2018.

O Primeiro-Ministro

O Ministro da Financas

O Ministro da Economia

O Ministro da Agricultura, Florestas e Desenvolvimento Rural

13
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ANEXO I

(a que se refere o n® 2 do artigo 4° e n° 2 do artigo 5°)

Caracteristicas do arroz destinado a consumo

Percentagem maxima

Caracteristicas do arroz para consumo

Classe Extra

Classe Comum

Humidade 14 14
Mistura ocasional ou acidental de variedades de arroz

da subespécie indica ou da subespécie japonica : P
Grios gessados ou verdes 2.5 45
Grios estriados de vermelho ou vermelhos 2,5 4.5
Graos danificados ou escuros 1,5 3,5
Graos amarelos, manchados ou‘ambarinos 0,5 0,5
Graos despontados (') 5 5
Trincas, grios fendidos ou'deformados (%) 4 16
Trincas miudas 1 4
Migalhas 0 0
Impurezas 0,1 0,2

(") Os teotes fixados poderio ser ultrapassados desde que a sua soma com as trincas, grios

fendidos ¢ deformados respeite o valor limite fixado para a soma destas caracteristicas.

(%) Os teores fixados poderio ser ultrapassados desde que a sua soma com as trincas middas

respeite o valor limite fixado para a soma destas caractersticas.

14
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ANEXO II
(a que se refere o n° 2 do artigo 4°)

Caracteristicas da trinca de arroz

Caracteristicas Percentagem maxima
Humidade 14
Trincas médias 10
Trincas miudas e migalhas 2
Trincas provenientes de graos gessados ou.verdes 4.5
Trincas provenientes de graos estriados de vermelho ou

4.5
vermelhos
Trincas provenientes de graos amarelos 0,5
Trincas provenientes de graos danificados 3,5
Impurezas 0,2

ANEXO III

15
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(a que se refere o n° 3 do artigo 4.°)

Tolerancias analiticas

Percentagem maxima

Classe Extra | Classe Comum | Trinca de arroz
Humidade 0,3 0,3 0,3
Graos gessados ou verdes 0,5 0,5 0,5
Grios estriados de vermelho ou

0,5 0,5 0,5

vermelhos
Graos danificados 0,5 0,5 0,5
Graos amarelos 0,1 0,1 0,1
Graos despontados 1 1 1
Trincas gradas e médias, graos . 3 )
fendidos ou deformados
Trincas miudas 0,5 0,5 0,5
Migalhas 0,00 0,00 -

ANEXO IV

16
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(a que se refere as alineas b) e ¢) do artigo 8°)

Qualificativos para o arroz de Tipo Comercial Longo e Classe Extra

Qualificativo Caracteristicas

e Arroz longo da Categoria A
e Teor amilose < 22% expresso na matéria seca*;
e Pico de viscosidade > 2.600 cP**;

Carolino
e Retrogradagio <.600 cP**;
e Subespécie japonica e seus hibridos;
e Produzido em Portugal
e Arroz longo da Categoria B
e Teoramilose > 25%. expresso na matéria seca*;
e . Pico de viscosidade < 2500 cP**;

Agulha
e Retrogradaciao > 750 cP**;
e Subespécie /ndica e seus hibridos

(*) De acordo com o método EN ISO 6647-2:2007

(**) De acordo com o método AACC61-02.01
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