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ASSUNTO: REQUERIMENTO N° 4/X - INTOXICAGAO ALIMENTAR/ VIROSE

: Erimréga-me Sua BEX* o \llce-Presidahte do Governo de onviar a resposta 8o fequedmento 1
4/X, subscrito pelos Senhores Deputados Judite Parreira, Anténio Ventura e Luls Rendeiro do
PSD. O Govemo Reglonal, sem prescindir quanto ao teor dos considerandos, {nforma o segulnts:

1. Durante 08 meses de outubro e novembro, o Hospital de Santo Eepirito da liha
Tercslra, EPE atendeu algumes criangas residentes na llha, com sintomas compativels
com Gastroenterite Aguda, sem caracteristicas que fizessem presumir a hipdtese de
mtoxicat;éo allmentar.

Os estudos aletuados mostraramtfat‘ar-ée de Gestroenterlte Aguda por Rotavirus, a
qual § habltual nesta altura do &no.

Todos os casos tiveram uma evalugdo favordvel dentro dos tempos previstos para
aquela situagéio, sendo que a avallagio retrospetiva de todas as anélises efetuadas as
crlangas em causa permitiram conclulr a néo compatibilidade com casos de intoxicagdo
alimentar,
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Mais se informa que os casos de gastroenterites tém sido comuns durante as ultimas
semanas, afetando criangas e adultos de toda a liha.

2. Nao se tendo tratado de uma intoxicagéo alimentar, a segunda questéo colocada pelios
senhores Deputados deixa de ser pertinente. Todavia, importa referir que a Secretaria
Regional da Educagéo, Cléncia e Cultura, através da Diregao Regional da Educacéo,
ciente do papel que a escola representa na aducagao paraa saude, nomeadaments na
necessidade de implementagéio de hébitos afimentares saudaveis e seguros, tem vindo
a colaborar com as escolas em prol de um servigo de alimentagio escolar mais
saudével, seguro, adequado e que garanta a qualidade necessaria para o bem-estar
fisico, emocional e educativo dos seus alunos.

A seguranga alimentar é um fator importante em satde plblica. Para que tal seja
controlado, as nossas escolas tém feito um grande esforgo no sentido de promover a
melhoria da seguranca e higiene alimentar no servigo de refeigdes escolares, de que
séo exemplo as seguintes medidas:

1. As empresas prestadoras do servigo de refeicdes escolares devern cumprir &
legislagé@o em vigor, nomeadamente:

- Regulamento (CE) n° 178/2004, do Parlamento Europeu do Concelho, de 28 de
janeiro, que determina os principios e normas gerals da legislagéo alimentar, cria &
Autoridade Europela para a Seguranga dos Alimentos e estabelece procedimentos em
matéria de seguranga de géneros alimenticios;

- Regulamento (CE) n° 852/2004, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de
abril, que estabelece as regras relativas & higiene dos géneros alimenticios (excegao
do anexo | - Produgdo priméria);

- Regulamento (CE) n° 853/2004, do Parlamento Europeu do Conselho, de 28 de
abril, que estabelece as regras especificas & higiene dos géneros alimenticios de
origem animal.
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2. Para a implementag8o destas regras de higiene e da aplicagéo de procedimentos
baseados nos principios HACCP (Hazard Analisys and Critical Control Point), as
Empresas devem regular-se pelo modelo de boas préaticas do Codex Alimentarius,
podendo as mesmas adaptar o seu proprioc manual de boas préticas que visa
essencialments abordar os concsitos bésicos e fundamentais a prética diaria relativa a
seguranca afimentar, garantindo a higiene dos alimentos e a ndo ocorréncia de
contaminagédo associada & preparagao e confegao dos alimentos.

3. O autocontrolo das condigbes higio-sanitarias deve ser efetuado diariamente pelas
empresas, através do registo dos parametros identificados, estando 08 mesmos
referidos nos cadernos de encargos existentes em vigor.

Salienta-se ainda que as empresas recebem frequentemente fiscalizagéo da Inspegao
Regional das Atividades Econémicas, de forma a garantir & defesa da salde ptblica e

da seguranga dos consumidores.

Com os melhores cumprimentos.

O CHEF GABINETE

Luls Manuel Péfeira dos Santos Borrego

ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DA
REGIAO AUTONOMA DOS AGORES
ARQUIVO
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